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Bratwurst im Weizenteig Artikelnummer 7000
Brennwert 1126 KJ bzw. 269 kCal
Kohlenhydrate 16,4 ¢ davon Zucker 04g9

Fett 16,2 ¢ davon ges. Fettsauren 0,3¢g
EiweiB 104 ¢ Ballaststoffe 309
Natrium 0,2 g

Eine echte frankische Spezialitat, Bratwirste oder kleine Nirnberger
Rostbratwirste, eingeschlagen in einen Mantel aus unserem besten
Weizenteig. Das besondere Aroma entsteht durch ein leichtes
Anbraten der Wirstchen vor dem Backen. Den vollen Geschmack
entfaltet das herzhafte Teilchen durch das Backen im Ofen.
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Bratwurst (Schweinefleisch, Kochsalz, Gewlrze,
Geschmacksverstarker Natriumglutamat, Naturdarm), Weizenmehl,
Wasser, wenn mit Kase lUberbacken zusatzlich: Gouda Kase (48%
Fett i.Tr. mit Farbstoff Beta Carotin, Hefe, Eigelb, Steinsalz, Kimmel,
Zucker, Traubenzucker, Weizenmalzmehl

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei nattirlichen Rohstoffen Gblichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlie3en.
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