Quarkkuchh

Quarkkuchen auf Mirbteig Artikelnummer 3003
Brennwert 851 KJ bzw. 203 kCal
Kohlenhydrate 255 ¢ davon Zucker 14,8 g

Fett 74 g davon ges. Fettsauren 449
EiweiB3 8,0 g Ballaststoffe 0,5¢g
Salz 01 g

Unser Quark ist eine echte Spezialitat. Wer ihn einmal probiert hat,
wird ihn lieben. Die Fullung dafur wird extra gekocht und ist dadurch
ganz besonders cremig. Wir verwenden ordentlich Butter und Eier
mit viel hochwertigem Quark und verfeinern mit bester Vanille.
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Gekochte Quarkmasse (Quark, Milch, Zucker, Hihnerei,
Hartweizengries, Starke, Verdickungsmittel (Carragen), Butter),
Buttermiirbteig (Weizenmehl, Butter, Zucker, Hiihnerei, natiirliche
Vanille, Steinsalz), Gelee (Wasser, Zucker, Gelierpulver (Zucker,
Geliermittel Carrageen und Pektin, Verdickungsmittel
Johannisbrotkernmehl, Fruchtpulver, Traubenzucker))

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natlrlichen Rohstoffen Ublichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.
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