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(Mini-) Laugenbreze IArtikeInummer 2503 /2412
Brennwert 871 KJ bzw. 208 kCal
Kohlenhydrate 36,6 g davon Zucker 1,09
Fett 32 ¢ davon ges. Fettsauren 1,569
Eiweil 72 g Ballaststoffe 6,89
Natrium 19 g

Weizenmehl, Wasser, Butter, Hefe, Steinsalz, Zucker, Traubenzucker,
Weizenmalzmehl

Die-Breze ist das "Meisterstiick unseres Hauses. lhre
geschwungene Form, eine braune, malzig-salzige Kruste, die
knusprigen Stengel im Inneren und der dicke Bauch machen Sie so
besonders. Im Inneren macht der wattig-weiche Teig Lust auf mehr.
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Alle N&hrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natirlichen Rohstoffen Uiblichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.




