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Laugenstange
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(Mini-) Laugenstange IArtikeInummer 2501/ 2413
Brennwert 871 KJ bzw. 208 kCal
Kohlenhydrate 36,6 g davon Zucker 1,09
Fett 32 ¢ davon ges. Fettsauren 1,569
Eiwei3 72 g Ballaststoffe 6,89
Natrium 19g¢g

Weizenmehl, Wasser, Butter, Hefe, Steinsalz, Zucker, Traubenzucker,
Weizenmalzmehl

AuBen soft und innen saftig - so prasentiert sich die Laugenstange
aus Polster’s Backstube. Es ist eines der beliebtesten Backwerke
und vielseitig einsetzbar. Durch seine schlanke Form ist es ideal zum
in die Hand nehmen und abbeiBen. Es ist aber auch perfekt geeignet
zum Belegen und Bestreichen, gleichermaBen mit SiBem wie
Wirzigem.

¥ Gluten [ Schalentiere || Schalenfriichte _ Eier

| Fisch | Erdniisse [ Sojabohnen ~ Weichtiere
| Sellerie | | Lupinen ¥ Milcherzeugnisse

.| Senf | Sesam | Schwefeldioxid

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei natirlichen Rohstoffen Uiblichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.



