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Dinkel-Kornbaguette Artikelnummer 1132
Brennwert 888 KJ bzw. 212 kCal
Kohlenhydrate 38,2 ¢ davon Zucker 1,1 ¢
Fett 32 ¢ davon ges. Fettsauren 0,5 g
Eiwei3 70 g Ballaststoffe 3,7 ¢
Salz 05 g

Diese Stange hat’s kérnig in sich. Unser Dinkelbaguette backen wir
mit einem lange gereiften Teig und nach traditioneller Rezeptur.
Wertvolle Saaten wie Leinsaat, Kiirbiskerne, Sonnenblumenkerne
oder Sesam machen unser Korn-Baguette zu einer kernigen
Spezialitat.

v Giluten Schalentiere Schalenfriichte Eier
Fisch Erdnisse Sojabohnen Weichtiere
Sellerie Lupinen Milcherzeugnisse
Senf v Sesam Schwefeldioxid
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Dinkelmehl 48%, Wasser, Dinkelsauerteig (Wasser, Dinkelmehl),
Kirbiskerne, Haferflocken, Leinsamen, Weizenmehl,
Sonnenblumenkerne, Honig, Roggenmehl, Sesam, Steinsalz, Hefe,
Zucker, Traubenzucker, Weizenmalzmehl, Erbsenfaser, Gerstenmalz,
Malzextrakt

Zusatzlicher Hinweis auf Rezepturanderung und mdégliche Spuren:
Wir bieten lhnen ein vielféltiges Angebot. Bei uns finden Sie keine
Standardrezepte. Tagesaktuelle Rohstoffschwankungen und
kurzfristige Abweichungen von bestehenden und gekennzeichneten
Rezepturen sind daher mdéglich. Wir weisen darauf hin, dass in der
handwerklichen Lebensmittelherstellung trotz gréBtmadglicher
Sorgfalt die Méglichkeit einer Ubertragung von allergenen Stoffen in
Spuren auf alle Backwaren nicht ausgeschlossen werden kann. Alle
Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und
unterliegen den bei natiirlichen Rohstoffen tiblichen Schwankungen
von +/- 10 %.

© Backerei-Konditorei-Cafe Polster GmbH & Co. KG ¢ www.baeckerei-polster.de



