Fresh Cut Ordner Dessert

Schokotraube WZ 8440494 PLU 698
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Bezeichnung des Lebensmittels:
Weintrauben  Uberzogen mit  weiller  Schokolade, verziert mit  dunkler
Schokoladenkuvertiire

Zutaten:

540g Weintrauben

370g Weile Schokokuvertiire Distler 2751712
20g Zartbitterkuvertire Distler NAN 2958015

Zubereitung:

Die Frichte waschen und abtropfen lassen. Danach mit dem HolzspieR die Friichte auf-
spieBen. WeilRe Schokolade schmelzen und den TraubenspieR komplett mit der weiRen
Schokolade iberziehen. Danach mit Zartbitterkuvertiire verzieren. Abkiihlen lassen.
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